RENGINIO PROGRAMA
KETVIRTADIENIS

12:00-12:30  Verslo atsparumas: kas riboja Ir kas padeda prisitaikyti?

Paneline diskusija Organizuoje: Kavos entuziastal
o Kintancios kainos, logistika, mokesgiai ir reguliavimo pokyciai: kaip | juos reaguoti greiciau
I efektyviau?

o Kokie sprendimai padeda sumazinti iSoriniy veiksniu povelkj ir islaikyti verslo stabilumg?

12:30-12:00  Kavos verslas Liefuvos regionuose: skirtingi poreikiai
skirtingos galimybes
Panelin diskusia Organizuoja: Kavos entuziastal
o K0 SKiriasi vartotoj jprocial i porelkial regionuose Ir didziuosiuose miestuose?
o Kokiomis rinkodaros, pardavim ir verslo Strategijomis regiony kaviniy Savininkai naudojas|
siekdami augti?

13:00-13:20  Kaip 1S kavos jrangos isgauti daugiau?
Pranesimas Organizuoja: Kavos entuziastal
o ({0kios dazniausios jrangos naudojimo ir priezicros laidos trukdo kavinel ISnaudoti visg
turimos jrangos potenciala?

TSI

VILNIUS
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RENGINIO PROGRANA

KETVIRTADIENIS
13:20-13:50  Nauji gerimu pateikimo budai: kaip sukurti jSiminting
kliento patirt
Workshop Organizuoja: Kavos entuziastal

o Kaip tekstara, putos, aromatas ir vizualinis pateikimas gali tapti neatsiejama gérimo skonio
bei vartojimo patirties dalimi?

o Kaip naujos technologijos, sifonal, kapsules ir kiti sprendimal padeda kurt isskirtinius
kavos Ir ne kavos gerimus?

14001450 ,GaultMillau” ir maisto gidai

Diskusija Organizuoja: Gault&Millau
o IModeruoja: Danus Katinas, ,Bocuse dor Lietuva™ prezidentas

o [Jalyvauja: Vaicile Katiniene, ,Gault&Millau™ Baltijos biuro vadove,
(lga Goncarova, . Keliauk Lietuvoje” vadove,
Tadas Eidukevicius, Restorano ,Uldu™ Sefas

5.00-4550  Ligtuvos gastronomijos turizmo Strategija. Kodel taip svarb

padaryti i Siandien Organizuoja:Bocuse d0r Ueluva
Diskusia
o Ioderuoja: LRT zumaliste Jurga Tvaskiene T A
o Dalyvauja: EIMIN ministras Edvinas Griksas £ =

Bocuse d0r Lietuva™ prezidentas Darius Katinas
VESK mokyklos direktorius Saulius Zybartas



RENGINIO PROGRAMA
KETVIRTADIENIS

16:00-17:30  Verslo issakiai be filtro: atvira diskusija su ekspertais

Kvieciame | gyva B2B diskusija ,Taste Vilnius 2026° parodoje, Suburiancia restorany, kaviniy,
vieshuciy, gastronomijos, maisto ir grimy verslo atstovus, pradedanciuosius vershininkus bej
visus, kurie domisi verslo karimu ir vystymu.

Diskusijos dalyvial gales uzduoti jiems aktualius klausimus, pristatyti savo situacijas, dalintis
patirtimi ir gauti praktiniu atsakymu tiesia iS Savo Srities profesionaly.

Kokiomis temomis diskutuosime?

o erslo{deja ir koncepcija - nuo pirmosios minties iki verslo pradzios.

o finansai - finansavimo galimybes, finansu planavimas ir valdymas.

o [Jarbuotoju paieskar valdymas - komandos formavimas, motyvacija, darbuotojy
ISlaikymas Ir vadovavimo issakial.

o finkodara r prekes zenklo kurimas - kaip iSsiskirt rinkoje, pritraukti Klienty ir kurti
atpazjstamq prekes zenkla.

o Viriuves oroanizavimas ir Sefo darbas - praktiniai virtuves procesy ir kasdienes veiklos
klausimal.

o erslovystymas Ir pletra - patyrusio verslininko patirtys, praktinial -[ A
palarimai ir realds issakiai i



RENGINIO PROGRAMA
Kam skirta diskusija?

Restorany, kaviniu, viesbugiy, maisto ir gérimu verslo atstovams, verslo Savininkams, vadovams,
pradedantiesiems verslininkams ir visiems, ieskantiems praktiniu atsakymu bei naujy dejy
Sav0 velklal,

EKSPERTAL

Rita Karavaitiene - komunikacijos ir rinkodaros specialiste, buvust ,CV-Online LT rinkodaros
vadove, Siuo metu vadovaujanti Uzimtumo tarnybos Komunikacijos skyriui

Jelija Milasiate - rinkodaros specialiste, agentaros ,Marketing Kitchen™ jkareja ir LIMA Vilniaus
a1ybos pirmininke.

Deivydas Praspaliauskas - vienas zinomiausiy Lietuvos virtuves Sefu, restorano Amandus™
savininkas Ir Sefas.

Dartus Katinas = Bocuse d0r Lietuva prezidentas, aktyvial prisidedantis prie Lietuvos
gastronomijos ir jos tarptautinio matomumo.

Alekite st Savo klausimais, pasinaudokite galimybe susitikti su ekspertais, uzmegzti naujus
Kontaktus Ir 1Sgirsti patirti, kurios gali praversti Jusu versle.

Svarbu!
Ualyvavimas diskusijoje - tik su isankstine REGISTRAGLA

TSI

VILNIUS


https://forms.cloud.microsoft/pages/responsepage.aspx?id=lFqv2dbUb02Oli3c4zAleVAgCg3tj2lClXWgJdCraeBUMlU1T1BaS1ZFQzlJMllQTkFUQjA0QTdCNC4u&route=shorturl
https://forms.cloud.microsoft/pages/responsepage.aspx?id=lFqv2dbUb02Oli3c4zAleVAgCg3tj2lClXWgJdCraeBUMlU1T1BaS1ZFQzlJMllQTkFUQjA0QTdCNC4u&route=shorturl

RENGINIO PROGRAMA
PENKTADIENIS

2001205  Atidarymas

biedrius Leskauskas, ,Lietuvos atsakingo verslo asociacijos” direktorius  Organizuoja: LAVA

12:00-12:25  Kur slepiasi pinigai? Atsakingi sprendimai, didinantys
pelninguma

Justas Daujotas, .Luminor” elektronings prekybos skyriaus vadovas Organizuoja: LAVA

12:29-12:45  Klimatui naudingy sprendimy priémimas apgyvendinimo versle -
tarp unikalumo Siekio Ir finansings grazos

Donatas Mekionis, viesbucio ,Pacai” operaciju vadovas Organizuoje: LAVA

(ZAo13:05  Kaip zaliojo kurso evoliucija keicia maitinimo sekloriy ir klienty

likescius?

Oroanizuoja: LAVA

(:0o-13:40" Diskusija - ateities tendencijos maisto i Svetingumo versle kas

piitrauks Klienty demes)? Organizuoja: LAVA
Ualyvauja: Justas Daujotas, ,Luminor” elekironings prekybos skyriaus vadovas.
Rita Pulkauninkaite-Macike, viesbucio Pacai generaliné direktore '[ A . T
Ugivydas Praspaliauskas, Amandus- restorano jkarejas ir virtuves Sefas
Moderatorius: Giedrus Leskauskas, Lietuvos atsakingo verslo asociacijos direktorius



RENGINIO PROGRANA

PENKTADIENIS

13:40-14:00  Naujosios zaliuju teiginiy reklamos taisykles, | ka atkreipti
demes)?

Inga Gringvice, Valstybings vartotojy teisiy apsaugos tarnybos Tyrimyir Organizuoja: LAVA

Drevencijos skyriaus vedeja

14.00-14:20  Kaip jsigaliojusios Zaliuju teiginiy reklamos taisykles keicia
Viesbuciy komunikacija?

Lemartas Budrys, . The Critical” partneris ir tvarumo vadovas Organizuoje: LAVA
14:20-15:00  Diskusija: Ka pajaute HoReCa sektorius, jsigaliojus naujoms
reklamos taisykems?

Ualyvaja: Inga Grinevice, , Valstybines vartotoj teisiy apsaugos tarnybos Organizuoja: LAVA
Tyrimy ir prevencijos skyriaus vedeja

Vitallja Uzialaite, advokatu kontoros , Widen™ teises patare)a

Lemartas Budrys, . he Critical” partneris ir tvarumo vadovas

Moderatorius: Giedrius Leskauskas, ,Lietuvos atsakingo verslo asociacljos
direktorius

TSI

VILNIUS
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RENGINIO PROGRANA

SESTADIENIS
1L.00-11:40  Tvari kava: kaip megautis kava i rapintis aplinka?
Pranesimas Oroanizuoje: Kavos entuziastal

o Kgi5tiesy reiskia tvari kava ir kaip masy kasdieniai pasirinkimal gali padeti aplinkai?
o Kokius paprastus sprendimus galime pritaikyti jau Siandien - nuo kavos pasirinkimo i jos
[uosimo ir vartojimo?

Ia0-12:30 Ko, Specialty” kavos kavines gali pasimokyti i, Michelin

restorany?
Paneling diskusija Organizuoja: Kavos entuziastal
o [(aip geras aplamavimas, Sezoniniai produktal, jdomus meniu ir demesys detalems keicia
kavos patirt]?

2:40-13:20  Naujr kavos ruosimo budal: atraskite Savo megstamiausia

Pranesimas Organizuoja: Kavos entuziastal
o [iipbags. ,Origami, .Cola Brew  Ir kiti budal: kuo jie skiriast ir kaip keicia kavos skonj?
o KaIp 1SSirinkti buda, kur) lengva pritatkyti namuose, ir nuo ko pradeti savo
eksperimentus?

TSI

VILNIUS

*Programa nuolat pildoma



RENGINIO PROGRAMA
SESTADIENIS

19:30-14:10  Kava namuose kaip kavineje: ka gali Siuolaikings kavos

technologjos?
Pranesimas Organizuoje: Kavos entuziastal
o Kaip Siuolaikiniai kavos aparatal padeda lengvai paruosti skirtingus gérimus namuose?
o Kgi5tiesu verta zinotl apie kavos ruosima namuose, kad galetumete atrasti savo megstamg
skonj?

14:20-14:50  Augalinio pieno degustacija: atraskite, kas labiausiai tinka jasy

kaval
Degustacija Oroanizuoje: Kavos entuziastal

o Augaliniai gerimal: kuo jie Skiriasi savo Skoniu, tekstara ir gamybos badu?
o [legustactjos metu1Sbandysime, kalp Skirtingi augalinial gérimai keicia tos pacios kavos
skonj r kurie derinial labiausial nustebina.

TSI

VILNIUS

*Programa nuolat pildoma
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