RENGINIO PROGRAMA
KETVIRTADIENIS, SPALIO 15 d.

12:00-12:30 Organizuoja: Kavos entuziastai

Verslo atsparumas: kas riboja ir kas padeda prisitaikyti?

Paneliné diskusija
e Kintancios kainos, logistika, mokes¢iai ir reguliavimo poky¢iai: kaip j
juos reaguoti greiciau ir efektyviau?
e Kokie sprendimai padeda sumazinti iSoriniy veiksniy poveikj ir iSlaikyti
verslo stabilumq?

12:35-12:55 Organizuoja: Kavos entuziastai

Kavos verslas Lietuvos regionuose: skirtingi poreikiai, skirtingos
galimybés

Paneliné diskusija
e Kuo skiriasi vartotojy jpro€iai ir poreikiai regionuose ir didZiuosiuose
miestuose?
e Kokiomis rinkodaros, pardavimy ir verslo strategijomis regiony kaviniy
savininkai naudojasi siekdami augti?

13:00-13:20 Organizuoja: Kavos entuziastai
Kaip i$ kavos jrangos iSgauti daugiau?

Pranesimas
e Kokios dazniausios jrangos naudojimo ir prieziliros klaidos trukdo
kavinei iSnaudoti visq turimos jrangos potencialg?

13:25-13:50 Organizuoja: Kavos entuziastai
Nauji gérimy pateikimo budai: kaip sukurti jsiminting

kliento patirtj

Workshop

e Kaip tekstira, putos, aromatas ir vizualinis pateikimas gali
tapti neatsiejama gérimo skonio bei vartojimo patirties
dalimi?

e Kaip naujos technologijos, sifonai, kapsulés ir kiti
sprendimai padeda kurti iSskirtinius kavos ir ne kavos
gérimus?




RENGINIO PROGRAMA
KETVIRTADIENIS, SPALIO 15 d.

14.00-14.50 Organizuoja: Gault&Millau
~Gault&Millau” ir maisto gidai
Diskusija
e Moderuoja: Darius Katinas, ,Bocuse d’Or Lietuva” prezidentas
e Dalyvauja: Vaidilé Katiniené, ,Gault&Millau” Baltijos biuro vadov;
Olga Gonéarova, ,Keliauk Lietuvoje” vadové;

Dovilé Aleksandraviciené, ,,Go Vilnius” vadoveé;
Tadas Eidukevicius, Restorano ,Uldu” sefas.

15.00-15.50 Organizuoja: Bocuse d'Or Lietuva

Lietuvos gastronomijos turizmo strategija. Kodél taip svarbu padaryti
tai Siandien
Diskusija
e Moderuoja : LRT Zurnaliste Jurga Tvaskiené
e Dalyvauja: EIMIN Viceministré Guoda Burokiené;
~Bocuse d'Or Lietuva” prezidentas Darius Katinas;

VESK mokyklos direktorius Saulius Zybartas;
LGS Sefas Andrius Kubilius.

16:00-17:30

Verslo iSSukiai be filtro: atvira diskusija su ekspertais

e KvieCiame j gyvqg B2B diskusijg Taste Vilnius 2026 parodoje, skirtq
restorany, kaviniy, vieSbuciy, gastronomijos, maisto ir gérimy verslo
atstovams bei pradedantiesiems verslininkams.

e Kalbésime apie verslo pradzig, finansus, komandgq, rinkodargq, prekés
zenklo kiirimg, virtuvés organizavimgq ir verslo augimg. Dalyviai galés
uzduoti klausimus ir iSgirsti praktiniy jzvalgy is skirtingy sri€iy
profesionaly.

e Ekspertai:

Rita Karavaitiené;
Delija Milasiaté;
Deivydas Praspaliauskas; .l-
Darius Katinas;
Elvyra KudreSoviené.
Dalyvavimas diskusijoje — tik su iSankstine REGISTRACIJA



https://forms.cloud.microsoft/pages/responsepage.aspx?id=lFqv2dbUb02Oli3c4zAleVAgCg3tj2lClXWgJdCraeBUMlU1T1BaS1ZFQzlJMllQTkFUQjA0QTdCNC4u&route=shorturl
https://forms.cloud.microsoft/pages/responsepage.aspx?id=lFqv2dbUb02Oli3c4zAleVAgCg3tj2lClXWgJdCraeBUMlU1T1BaS1ZFQzlJMllQTkFUQjA0QTdCNC4u&route=shorturl

RENGINIO PROGRAMA
PENKTADIENIS, SPALIO 16 d.

12:00-12:05

Atidarymas Organizuoja: LAVA
Giedrius Leskauskas, ,Lietuvos atsakingo verslo asociacijos” direktorius

12:05-12:25 Organizuoja: LAVA
Kur slepiasi pinigai? Atsakingi sprendimai, didinantys

pelningumgq

Justas Daujotas, ,Luminor” elektroninés prekybos skyriaus vadovas

12:25-12:45 Organizuoja: LAVA

Klimatui naudingy sprendimy priemimas apgyvendinimo versle - tarp unikalumo
siekio ir finansinés grgzos

Donatas Mekionis, vieSbuéio ,Pacai” operacijy vadovas

12:45-13:30 Organizuoja: LAVA

Diskusija - ateities tendencijos maisto ir svetingumo versle: kas pritrauks klienty
déemes;j?

Dalyvauja:

Justas Daujotas, ,Luminor” elektroninés prekybos skyriaus vadovas.

Rata Pulkauninkaité-Maciké, vieSbuéio ,,Pacai” generaliné direktoré;

Deivydas Praspaliauskas, ,Amandus” restorano jkuréjas ir virtuvés Sefas;
Moderatorius: Giedrius Leskauskas, Lietuvos atsakingo verslo asociacijos direktorius.

13:30-13:50 Organizuoja: LAVA
Naujosios zaliyjy teiginiy reklamos taisyklés, j kq atkreipti demesj?

Inga Grinevic€é, ,Valstybinés vartotojy teisiy apsaugos tarnybos” Tyrimy ir
prevencijos skyriaus vedéja

13:50-14:10 Organizuoja: LAVA

Kaip jsigaliojusios Zaliyjy teiginiy reklamos taisyklés kei¢ia vieSbuciy
komunikacijq?
Zemartas Budrys, ,,The Critical” partneris ir tvarumo vadovas

14:10-15:00

Diskusija: Kg pajauté HoReCa sektorius, jsigaliojus naujoms
reklamos taisykéms?

Dalyvauja: Inga Grinevicé, ,Valstybinés vartotojy teisiy apsaugos
tarnybos” Tyrimy ir prevencijos skyriaus vedéja

Vitalija Uzialaité, advokaty kontoros ,,Widen” teisés pataréja
Zemartas Budrys, ,The Critical” partneris ir tvarumo vadovas
Moderatorius: Giedrius Leskauskas, ,Lietuvos atsakingo verslo asociacijos” direktorius




RENGINIO PROGRAMA
SESTADIENIS, SPALIO 17 d.

11:00-11:40 Organizuoja: Kavos entuziastai
Tvari kava: kaip mégautis kava ir ripintis aplinka?

Pranesimas
» Kaq i tiesy reiskia tvari kava ir kaip musy kasdieniai pasirinkimai gali padéti
aplinkai?
» Kokius paprastus sprendimus galime pritaikyti jau Siandien — nuo kavos
pasirinkimo iki jos ruosimo ir vartojimo?

11:50-12:30 Organizuoja: Kavos entuziastai
Ko ,,specialty” kavos kavinés gali pasimokyti is ,,Michelin” restorany?
Paneliné diskusija
» Kaip geras aptarnavimas, sezoniniai produktai, jdomus meniu ir démesys
detaléms keicia kavos patirtj?

12:40-13:20 Organizuoja: Kavos entuziastai
Nauji kavos ruosimo bidai: atraskite savo mégstamiausiq
PranesSimas
e Drip bags, ,Origami“, ,,Cold Brew" ir kiti budai: kuo jie skiriasi ir kaip kei€ia
kavos skonj?
» Kaip iSsirinkti badg, kurj lengva pritaikyti namuose, ir nuo ko pradéti savo
eksperimentus?

13:30-14:10 Organizuoja: Kavos entuziastai

Kavos kokybé prasideda nuo Ziniy: profesionaliy kavos mokymy svarba
HoReCa segmente?

Pranesimas
o Dirbtuvése bus kalbama apie profesionaliy kavos mokymuy svarbg Horeca
sektoriuje — nuo baristy Ziniy ir jgudziy iki tinkamo kavos jrangos
sureguliavimo bei priezitros. Taip pat bus pristatoma ,Lavazza Training”
centro patirtis ir mokymuy sistema, padedanti verslui uztikrinti nuoseklig
kavos kokybe.

14:20-14:50 Organizuoja: Kavos entuziastai

Augalinio pieno degustacija: atraskite, kas labiausiai tinka jasy
kavai
Degustacija
e Augaliniai gérimai: kuo jie skiriasi savo skoniu, tekstara ir
gamybos budu? =
» Degustacijos metu iSbandysime, kaip skirtingi augaliniai gérimai M
keicia tos pacios kavos skonj ir kurie deriniai labiausiai nustebina.
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